WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY-POCHODBZENIA /| OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa:
Stowarzyszenie Producentow Miodu Drahimskiego

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
ul. Mazurska 4, 78-550 Czaplinek

3. Adres do korespondenciji:
Telefon: +48 601 409 356
Faks:

E-mail: george29@wp.pl

4. Imi¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Grzegorz Fujarski

5. Grupa:
W skiad grupy wchodza pszczelarze zrzeszeni w Stowarzyszeniu Producentéw Miodu

Drahimskiego



I1. Specyfikacja
1. Nazwa:

Miod drahimski

2. Whniosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracj¢ nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia, czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierzgcego, midd

4. Opis:
Pod nazwa ,miod drahimski” moze by¢ sprzedawanych pig¢ réznych miodow: miod
gryczany, miod rzepakowy, mioéd wrzosowy, miod lipowy oraz miod wielokwiatowy.

1. Mianem gryczanego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ mi6d wyprodukowany na bazie
gryki (Fagopyrum). Ma barwg ciemnobrunatna, prawie czarna. Skrystalizowany przybiera
barweg brazowa. Krystalizuje powoli, przyjmujac posta¢ gruboziarnista, niejednolita.
Dopuszcza si¢ na jego powierzchni warstwe¢ plynna. Posiada bardzo intensywny i
przyjemny zapach kwiatéw gryki, smak: ostry, stodki 1 lekko piekacy.

2. Mianem wrzosowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie
wrzosu (Calluna vulgaris). Ma barweg bursztynowo-herbaciang, ktoéra wystepuje w
jasniejszych 1 ciemniejszych odcieniach. Przed skrystalizowaniem jest koloru
bursztynowego lub nawet czerwono-bursztynowego. Po skrystalizowaniu od zotto-
pomaranczowego do brunatnego. Miod wrzosowy ma konsystencj¢ gestej 1 galaretowatej
cieczy w formie zelu. Krystalizuje si¢ $rednioziarni$cie, ma silny zapach podobny do
zapachu wrzosu. W smaku mdtostodki, ostry i gorzkawy.

3. Mianem rzepakowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie
rzepaku (Brassica napus var. arvensis). Jest prawie bezbarwny, lekko stomkowy, z
odcieniem zielonkawym, zaleznie od ro$lin, z ktéorych zebrany zostat nektar. Po
skrystalizowaniu przyjmuje barwe biala lub szarokremowa. Szybko krystalizuje, dajac
drobne krysztaly i mazista konsystencjg¢. Smak: tagodny, mdtawy 1 lekko gorzkawy.

4. Mianem lipowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miod wyprodukowany na bazie lipy
(Tilia). W stanie ptynnym ma barwe¢ od zielonkawozotej do jasnobursztynowej. Po
skrystalizowaniu zmienia zabarwienie na bialozoélte do zlocistozottego. Miod lipowy w
stanie plynnym przypomina olej rycynowy. Po skrystalizowaniu drobnoziarnisty,
krupowaty. W smaku jest on dos¢ ostry, czesto lekko gorzkawy.

5. Mianem wielokwiatowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miod wyprodukowany na
bazie wielu roslin. W zalezno$ci od terminu zbioru moze mie¢ roézna barwe, od
jasnokremowej do herbacianej. Po skrystalizowaniu zmienia zabarwienie na jasnoszare lub
jasnobrazowe. Ma konsystencje¢ ptynna, lepka, cz¢sciowo lub catkowicie skrystalizowana
w zalezno$ci od terminu zbioru. Zapach zazwyczaj silny, przypominajacy zapach wosku.



Smak jest zr6znicowany, zaleznie od sktadu nektaru, na ogot jednak jest tagodny, stodki.
Niekiedy dominuje smak okreslonego nektaru.

Parametr/miéd | gryczany WIZOSOWY rzepakowy lipowy wielokwiatowy

Dopuszczalna < 18% <21% < 18% < 18% < 18%
zawarto$¢ wody

Zawarto$¢ >67% > 67% > 67% > 67% > 67%
cukrow
redukujacych  —
glukozy i
fruktozy

Zawartos¢ HMF | <25 mg/kg <25 mg/kg < 25 mg/kg <25 mg/kg < 25mg/kg

Wolne kwasy < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg

Zawartos¢ <4% <4% <4% <4% <4%
sacharozy
Zawarto$¢ proliny | > 25 mg/100g | >25mg/100g | >25mg/100g | >25mg/100g | >25mg/100
Udziat pytku > 45% pytkow | > 45% pylkow | > 45% pylkow | > 20% pytkow | <35 %udzialu
przewodniego gryki - WrZzosu - rzepaku - lipy - Tilia pyltku
Fagopyrum Calluna Brassica ktorejkolwiek z
vulgaris napus var. roélin
arvensis

Tabela nr 1 — cechy charakterystyczne ,,miodu drahimskiego”. (Legenda: Znak ,,<” oznacza mniej niz, znak ,,>”
oznacza wigcej niz.)

W momencie sprzedazy ,,mio6d drahimski” moze mie¢ posta¢ ptynna (patoka), kremowana lub
skrystalizowana (krupiec). ,,Midd drahimski” jest miodem pszczelim nektarowym. W miodzie
moga wystapi¢ niewielkie ilosci spadzi. Jej obecno$¢ nie moze jednak doprowadzi¢ do
zmiany smaku, zapachu lub cech charakterystycznych miodu. Dopuszcza si¢ rowniez
sprzedaz ,,miodu drahimskiego” w postaci sekcyjnej tj. plastrow z miodem.

5. Obszar geograficzny:

,»Miod drahimski” zbierany jest na terenie gmin Czaplinek, Wierzchowo, Barwice, Borne
Sulinowo oraz Nadles$nictwa Borne Sulinowo potozonych na Pojezierzu Drawskim. Nazwa
,miod drahimski” pochodzi od nazwy ,,.Drahim” pierwotne] nazwy miejscowosci Stare
Drawsko, od ktorej nazywany jest region, w ktorym znajduje si¢ obszar wytwarzania ,,miodu
drahimskiego”. Po II wojnie $wiatowe] zaprzestano w oficjalnym nazewnictwie i w podziale
administracyjnym wykorzystywania nazwy Drahim i wprowadzono nazwe Stare Drawsko.
Odwotania do tradycyjnej nazwy ,Drahim” funkcjonuja dalej pomimo zmiany nazw
administracyjnych.




6. Dowod pochodzenia:

1. Calos¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia
on catkowite $ledzenie produktu. Nazwa ,,miod drahimski”” moze by¢ stosowana tylko do tych
produktow, ktére catkowicie spetniaja kazdy z nastepujacych warunkéw:
a) Zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 zgodnie z metoda
produkcji opisang w pkt 7 i posiadaja cechy okreslone w opisie w pkt 4;
b) Ich producenci zobowiazali si¢ pisemnie przestrzega¢ specyfikacji w tym obowiazkow
wynikajacych z ,,dowodu pochodzenia”.
c) Ich producenci przekazali nizej wymienione informacje do Stowarzyszenia
Producentow Miodu Drahimskiego zwanego dalej ,,stowarzyszeniem”.

2. Kontrola produkcji ,,miodu drahimskiego” oparta jest na systemie zarzadzania i
nadzoru nad jakoscia, ktora ma gwarantowac, ze w obrocie pod chroniona nazwa znajduja si¢
wylacznie produkty spetniajace niniejsza specyfikacjg. Drahimskie pochodzenie miodow jest
z jednej strony potwierdzane za pomoca analizy organoleptycznej jak i1 laboratoryjnej, a z
drugiej strony za pomoca systemu identyfikowalnosci obejmujacego wyrabianie miodow od
momentu rozpoczecia okresu produkeji w ulach do momentu sprzedazy

3.  Kazdy producent, ktoéry chce wytwarzaé produkt objgty chroniona nazwa musi posiadac¢
przynajmniej tytul mistrza w zawodzie pszczelarz.

4. Kazdy producent, ktéry chce wytwarza¢ produkt objety chroniona nazwa jest
zobowiazany do zlozenia deklaracji do stowarzyszenia. Deklaracje te musza zawieraé
przynajmniej:
a) imig i nazwisko pszczelarza,
b) umiejscowienie pasieki,
C) liczbe rodzin, ras¢ pszczot oraz informacje dotyczace stanu sanitarnego rodzin
pszczelich,
d) oswiadczenie pszczelarza, ze zobowiazuje si¢ przestrzegac specyfikacji,
e) kopie wymaganych dokumentéw, o0 ktorych mowa w 7 pkt 2 — czyli wszystkie
wymagane zezwolenia potrzebne do zbierania miodu.

5. W przypadku jakiejkolwiek zmiany dotyczacej elementow tej deklaracji pszczelarze
powinni przekazywac te informacje do stowarzyszenia. Aktualizacja w rejestrze powinna by¢
dokonywana nie rzadziej niz dwa razy w roku — przynajmniej raz po zimie i raz po zbiorze
miodu na przetomie listopada i grudnia.

6.  Pszczelarze, ktorzy nie sa zarejestrowani a chca wytwarza¢ produkt objety chroniong
nazwa powinni ztozy¢ deklaracj¢ o przystapieniu do produkcji ,,miodu drahimskiego” nie
po6zniej niz do 31 grudnia poprzedniego roku.

7.  Wszyscy pszczelarze sa zobowiazani do wykorzystywania jednego wzoru etykiety.
Oprocz tej etykiety pszczelarze moga umieszcza¢ na opakowaniu wszystkie inne dopuszczone
prawnie informacje i oznakowania. Stowarzyszenie dystrybuuje etykiety na podstawie danych
zawartych w deklaracji. Na kazdej etykiecie powinien si¢ znajdowaé kolejny numer oraz
informacje umozliwiajace identyfikacje pszczelarza. Szczegdétowe zasady oraz procedury
dotyczace dystrybuowania etykiet przez stowarzyszenie pomigdzy pszczelarzami sa
przekazywane do organu kontrolnego. Zasady oraz te procedury w zaden sposob nie moga
dyskryminowac producentéw nienalezacych do stowarzyszenia.



8.  Stowarzyszenie poddaje kontroli wewngtrznej, niezaleznej od kontroli przeprowadzanej
przez organ okreslony w pkt 9 specyfikacji, i sprawdzeniu prowadzonej za pomoca
wykonania analizy organoleptycznej i niepelnej laboratoryjnej, okre$lony procent
pszczelarzy, ktorzy ztozyli deklaracje i chca wytwarza¢ produkt objgty chroniong nazwa.

9. Jezeli w wyniku Kkontroli wewngtrznej przeprowadzonej przez stowarzyszenie
stwierdzona zostanie niezgodnos$¢ ze specyfikacja to odmawia si¢ wydania etykiet. Podmiot
moze zwroci¢ si¢ o zweryfikowanie tej informacji do organu kontrolnego. Jezeli ten organ
potwierdzi zgodnos¢ ze specyfikacja to stowarzyszenie wyda etykiety.

10.  Stowarzyszenie powinno dysponowa¢ aktualna lista pszczelarzy, zainteresowanych
wytwarzaniem miodu objgtego chroniona nazwa w danym roku oraz lista podmiotow
zainteresowanych jego dalszym konfekcjonowaniem. Na liscie moga znajdowaé si¢ tylko
pszczelarze, ktorzy ztozyli deklaracj¢ w odpowiednim terminie i ich pasieki sq usytuowane na
obszarze okreslonym w pkt. 5. Lista ta jest przekazywana do organu kontrolujacego wraz z
informacjami dotyczacymi wydanych etykiet.

11.  Pszczelarz zawsze musi posiadac aktualne nastepujace rejestry:
a) Aktualna kopie deklaracji ztozonej do stowarzyszenia;
b) Aktualne dokumenty potwierdzajace odpowiedni stan sanitarny kolonii;
c) W przypadku, gdy pasieka byta przewozona nalezy mie¢ rowniez informacjg, w
ktorym miejscu zbierany byt ,,miéd drahimski”;
d) Rejestr otrzymanych i wykorzystanych etykiet;
e) Rejestr catosci ilosci miodu wytworzonego i sprzedanego w danym gospodarstwie w
danym roku z zaznaczeniem ilo$ci miodu objgtego chroniong nazwa;
f) Wyniki badan zleconych lub przeprowadzonych samodzielnie na:
- zawarto$¢ cukrow redukujacych — glukozy i fruktozy;
- zawartos¢ HMF;
- wolne kwasy;
- liczbe diastazowa;
- zawarto$¢ sacharozy
- zawartosc¢ proliny.

12. Kazdy podmiot, ktéry bedzie chcial skupowac produkt od pszczelarzy i dalej go
konfekcjonowac pod chroniong nazwa powinien powiadomié¢ o tym stowarzyszenie. Podmiot
musi by¢ usytuowany na obszarze okreslonym w pkt. 5. Powiadomienie zawiera, co najmniej
informacje o0 nazwie wtasciciela/firmy, rodzaju dziatalno$ci gospodarczej, lokalizacji, cechach
zaktadu, systemie 1 wydajnosci pakowania oraz informacje o prowadzeniu dziatalnosci
zgodnie z obowiazujacymi przepisami w tym zakresie. Podmioty skupujace miod dystrybuuja
go pod, ta sama, co pszczelarze, wspolna zatwierdzona etykieta. Etykiety uzyskuja ze
stowarzyszenia.

13.  Stowarzyszenie prowadzi list¢ podmiotow, ktore sa zainteresowane Skupowaniem
miodu od pszczelarzy i dalszym konfekcjonowaniem go pod chroniona nazwa. Podmioty,
ktére nie sa zarejestrowane a chca skupowac i1 konfekcjonowaé produkt objgty chroniona
nazwa w nastgpnym roku powinny zlozy¢é powiadomienie nie pdzniej niz do 31 grudnia
biezacego roku. Lista podmiotow jest przekazywana do organu kontrolujacego.

14.  Podmioty przekazuja do stowarzyszenia oraz do organu kontrolnego informacje o
ilosci skupionego 1 sprzedanego miodu objgtego chroniona nazwa, informacje o



pszczelarzach, od ktorych byt zakupiony miod. Podmioty przekazuja rowniez informacje ile z
pobranych ze stowarzyszenia etykiet zostato wykorzystanych. Informacje te sa przekazywanie
nie pdzniej niz do konca kazdego roku.

15. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodnosci, wystgpujace chocby na
jednym etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bedzie mogt by¢ wprowadzony do obrotu
z chroniona nazwa.

Producenci sa zobowiazani do spetniania warunkéw okreslonych w 6 pkt 1) lit a) od momentu
wystania wniosku o rejestracje do Komisji Europejskiej. Producenci sa zobowiazani do
spelniania warunkéw okre§lonych w 6 pkt 1 lit b) i ¢) nie pdzniej niz trzy miesiace od
momentu pierwszej publikacji wniosku o rejestracj¢ w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej.

Prowadzenie rejestrow pozwala na okreslenie pochodzenia miodow, a takze ilo§ci wyrobu
otrzymanego i wprowadzonego do obrotu. Wprowadzenie obowiazku sprzedazy ,,miodu
drahimskiego” pod jedna wspolna etykieta, ma na celu zagwarantowanie wlasciwego
poziomu kontroli, panowanie nad produktem oraz nadzorowaniem jego jako$ci i
wprowadzanej do obrotu ilosci. Wprowadzony obowiazek wykorzystywania jednej etykiety
ma by¢ gwarancja, ze pod chroniong nazwa jest sprzedawany oryginalny produkt. Obowiazek
ten nie stanowi ograniczenia dla pszczelarzy, poniewaz etykiety moga otrzymaé zar6wno
pszczelarze zrzeszeni w zwiazku jak tez nienalezacy do niego. Takie same zasady obowiazuja
skupujacych midd, ktorzy zajmuja si¢ dalszym jego konfekcjonowaniem. Wprowadzenie
obowiazku sprzedazy miodu pod jedna etykieta ma réwniez na celu ograniczenie mozliwosci
podrabiania i falszowania miodu.

7. Metoda produkcji:

1) Pasieka musi by¢ usytuowana na obszarze, o ktorym mowa w pkt 5. Wybor ostatecznego
miejsca usytuowania pasieki podejmowany jest przez pszczelarza i zalezy od poziomu
wystepujacych pozytkow oraz uwzglednia posiadana przez pszczelarza wiedze i
do$wiadczenie w tym zakresie.

2) Pszczelarz musi posiada¢ wszystkie wymagane zezwolenia do zbierania miodu. W
szczegdlnosci musi  posiada¢ dokumenty potwierdzajace stan zdrowia pszczot lub
zaswiadczenie o objgciu pasieki nadzorem weterynaryjnym przez powiatowego Lekarza
Weterynarii, zgode wihasciwego nadle$nictwa oraz w przypadku lokalizacji na obszarze
rezerwatow lub parkéw narodowych, zgodg odpowiednich wiadz.

3) Do produkcji ,,miodu drahimskiego” wykorzystuje si¢ wytacznie podgatunki pszczoty
miodnej Apis mellifera carnica oraz Apis mellifera mellifera oraz krzyzoéwki pomigdzy
nimi

4) Przed rozpoczgciem zbierania ,,miodu drahimskiego” nalezy odebra¢ zebrany wczesniej
przez pszczoty midd. Na ramkach moga zosta¢ drobne ilosci miodu (okoto 3-4 kg miodu.)
jezeli wymaga tego wiasciwe funkcjonowanie rodzin pszczelich. Pozostawiona ilo$¢
miodu nie moze doprowadzi¢ do zmiany smaku i zapachu ostatecznego produktu lub
doprowadzi¢ do niespelnienia wymagan postawionych w opisie. Dopiero po odebraniu
miodu, przy spetieniu powyzszych wymagan, mozna ponownie przystapi¢ do zbierania
,,miodu drahimskiego”.



5) Pszczoly mozna dokarmia¢ po odwirowaniu miodu przed zima zgodnie z Kodeksem
Dobrej Praktyki Pszczelarskiej. Niedopuszczalne jest dokarmianie pszczét w okresie
zbierania ,,miodu drahimskiego”. Wytacznie w wyjatkowych przypadkach, gdy zagrozony
jest prawidlowy rozwoj rojow pszczelich, dopuszcza si¢ dokarmianie przed rozpoczeciem
zbierania miodu, jednakze powinno si¢ ono zakonczy¢ najpézniej na 14 dni przed
planowanym miodobraniem i dawkowanie nie moze przekracza¢ 0,5 kg cukru, na 24 h.

6) Pod koniec okresu zbioru odbiera si¢ ramki z miodem dojrzalym (co najmniej 3/4 ramKi
powinno by¢ zasklepione). Czynno$¢ t¢ wykonuje si¢ metoda tradycyjna, omiatajac ramki
pszczele zmiotka badz wykorzystujac przegonki mechaniczne.

7) Przed odwirowaniem miodu ramki nalezy odsklepi¢ najcze$ciej uzywajac noza
pasiecznego lub odsklepiacza widelcowego. W przypadku miodu wrzosowego po
odsklepieniu nalezy rozluznié rozluzniaczem sztyftowym.

8) Midéd odwirowuje si¢ w pracowniach pszczelarskich na zimno w miodarce z
wykorzystaniem sity od$rodkowej. Dopuszcza si¢ wyciskanie miodu z odsklepin na zimno
za pomoca pras mechanicznych.

9) Odwirowany midd podlega cedzeniu, przez co najmniej podwojne sito, ktore pozwalaja na
przejécie sktadnikéw miodu, zatrzymuja natomiast zanieczyszczenia woskowe lub inne,
np. czgSci pszczol. Najlepsze efekty osiaga sig, jezeli proces ten odbywa si¢ w
pomieszczeniach ogrzewanych w temperaturze 25 - 30°C. Przecedzony mi6d wlewany
jest do odstojnikow.

10) Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojnikach zostaje on rozlany do réznego rodzaju
atestowanych opakowan detalicznych, lub do atestowanych pojemnikoéw zbiorczych.
Midd powinien by¢ przechowywany z dala od $wiatta w temperaturze od 10°C do 20°C
przy wilgotnos$ci nie wyzszej niz 65%. Dopuszcza si¢ sprzedaz miodu z atestowanych
opakowan zbiorczych. Opakowania te musza by¢ jednak specjalnie oznakowane 1 nalezy
posiada¢ dokumentacje potwierdzajaca pochodzenie miodu.

11) Niedopuszczalne procesy to filtrowanie (odfiltrowywanie pytkow) i pasteryzowanie
miodu. Na zadnym z etapéw produkcji nie mozna dopusci¢ do temperatury miodu
przekraczajacej 42°C. Dopuszcza sig¢ kremowanie miodu.

12) Rozlewanie do opakowan musi odbywac si¢ na obszarze okreslonym, w pkt 5 zgodnie z
wymaganiami stawianymi chronionej nazwie pochodzenia.

13) W trakcie procesu zbierania miodu zabronione jest korzystanie z produktow chemicznych
oraz innych odstraszaczy pszczoét: statych, ciektych lub gazowych.

14) Zabronione jest stosowanie lekow w okresie zbierania miodu.

15) Pod chroniona nazwa ,,miod drahimski” nie moze by¢ sprzedawany miod, w ktorym sa
widoczne defekty, takie jak rozwarstwienie fazowe, fermentacja lub zmiana
charakterystycznego smaku czy zapachu.

16) Przy pozyskiwaniu miodu, w sprawach nieuregulowanych lub nieokreslonych w
specyfikacji, pszczelarz winien przestrzega¢ Kodeksu Dobrej Praktyki Produkcyjnej w
Pszczelarstwie. Kodeks zostal zatwierdzony na posiedzeniu Komisji Promocji i



Bezpieczenstwa Zywno$ciowego Produktéw Pszczelich w dniu 18 lutego 2004 r. Przyjeto
go do stosowania przez polskich pszczelarzy Uchwata XVII Walnego Zjazdu Delegatow
Polskiego Zwiazku Pszczelarskiego podjeta w dniu 29 lutego 2004 roku w Pszczelej Woli.

17) Podmioty, ktore beda odbiera¢ midéd od pszczelarzy i dalej go konfekcjonowaé pod
chroniona nazwa maja posiada¢ wewngtrzny system umozliwiajacy doktadne okreslenie
ilosci zakupionego i ilosci sprzedanego chronionego miodu. Wewngtrzny system ma
wyeliminowa¢ mozliwo$¢ pomieszania miodu chronionego z innymi miodami.

Obowiazek rozlewania miodu do opakowan detalicznych na obszarze jego pozyskiwania,
ktory jest okreslony w pkt 5, zwiazany jest z tradycyjnie stosowana praktyka majaca na celu
zagwarantowanie odpowiedniej jakosci produktu jak i w celu nadzoru i kontroli nad
pochodzeniem chronionego miodu. Pszczelarze zazwyczaj zbieraja midd w sposob tradycyjny
1 rzemies$lniczy oraz sami rozlewaja wytworzone we wlasnych pasiekach miody do opakowan
detalicznych. W ten sposob unika si¢ zagrozen zwiazanych z ewentualna zmiana wlasciwosci
fizykochemicznych i1 organoleptycznych miodu, ktéore moglyby mie¢ miejsce przy jego
przemieszczaniu na duze odlegtosci. Transport i zwiazane z tym procesy takie jak dtugotrwale
poruszanie, wstrzasanie, ponowne mieszanie miodu, moze sprzyja¢ procesom krystalizacji, co
tez nie jest bez znaczenia dla zachowania odpowiedniej jakosci miodu. Jezeli nie sa
zachowane odpowiednie warunki przy przemieszczaniu miodu to moze on, jako substancja
higroskopijna, chtona¢ wodg lub szybko krystalizowa¢. Moze to doprowadzi¢ do
niespelnienia wymagan okre§lonych w opisie produktu. Ze wzgledu na ograniczenie, iz na
zadnym etapie produkcji nie mozna dopusci¢ do temperatury przekraczajacej 42°C
odparowanie wody moze by¢ utrudnione. Powstaje, zatem zagrozenie, ze produkt nie bedzie
odpowiedniej jakosci. W sytuacji, gdy jest mozliwos¢ transportu miodu przed rozlaniem poza
obszar, okreslony w pkt 5, istnieje zagrozenie zmieszania ,,miodu drahimskiego” z innymi
miodami lub tez sprzedawania miodéw pochodzacych z innych regionéw pod ta chroniona
nazwa. Wprowadzone ograniczenie ma na celu podtrzymanie wiarygodnosci systemu kontroli
na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie czynnika zagrazajacego jakosci sprzedawanego
miodu.

8. Zwigzek z obszarem geograficznym:
Zwiazek Naturalny

,»Miod drahimski” zbierany jest na terenie gmin Czaplinek, Wierzchowo, Barwice, Borne
Sulinowo oraz Nadle$nictwa Borne Sulinowo.

Klimat

Obszar ten zaliczany jest pod wzgledem klimatycznym do dziedziny battyckiej odznaczajace;j
si¢ silniejszymi wptywami oceanicznymi w poréwnaniu z klimatem innych rejonéw Polski.
Sasiedztwo Battyku wplywa na ocieplenie zim i1 ochlodzenie okresu letniego. Wazna cecha
klimatu sa stosunki termiczne $ci$le zwiazane z uksztaltowaniem terenu. Relatywnie duza
wysokos¢ wzgledna obszaru wptywa na obnizenie warto$ci temperatur w tym rejonie. Srednia
temperatura okresu maj-lipiec wynosi 14,4°C. Temperatura roczna waha si¢ w granicach 7,0-
7,3°C. Liczba dni goracych w roku (o temperaturze maksymalnej >25°C) wynosi od 18 do 22.
Dhugos¢ okresu wegetacyjnego (dni o temperaturze Sredniej od 5°C) wynosi od 208 do 215
dni, a poczatek tego okresu przypada na 7-10 kwietnia. Poczatek zimy przypada na okres od
13 grudnia do 2 stycznia, ajej dtugos¢ wynosi 65-90 dni. Suma opadéw rocznych na tym
obszarze jest dosy¢ zroznicowana i wynosi od okoto 600 mm do prawie 725 mm. Opisywany



obszar geograficzny, charakteryzuje si¢ duza wilgotnoscia wzgledna powietrza osiagajaca w
skali rocznej 81 %.

Gleby i stosunki wodne

Gleby tego regionu powstaly gtéwnie z osadow pozostawionych przez lodowiec i jego wody
roztopowe. Przewazaja gleby bielicowe wytworzone z piaskéw luznych 1 stabogliniastych, a
takze z glin zwatowych oraz piaskow naglinowych i nailowych. Sa to gleby “wiekowo
mtode”, ktore nie przeszty jednolitego procesu glebotworczego i wykazuja $cista zaleznos¢
jakosciowa od skat podloza. Wystepuja tu liczne torfowiska oraz, obfitujace w rudy darniowe,
tereny podmokte. Potudniowa cz¢$¢ obszaru zajmuja rozlegte obszary sandrowe powstate ze
zwirbw 1 piaskdw naniesionych przez wody spltywajace z topniejacego lodowca.
Charakterystycznymi typami gleb w podinocnej czeSci obszaru pozyskiwania ,,miodu
drahimskiego” sa: gleby brunatne, bielicowe i pseudobielicowe, powstate na glinach
zawalowych, piaskach stabogliniastych i gliniastych. Istotnym elementem tego obszaru, jest
wystepowanie wielu jezior (powyzej 60 jezior o powierzchni przekraczajacej 1 ha), licznych
rzek, matych potokow, zrodlisk, mokradet, torfowisk i lasow. Wody powierzchniowe w tym
rejonie charakteryzuja si¢ dobra jakoscia. Przeptywajaca przez ten obszar rzeka Drawa
zaliczona zostala do wod o I klasie czysto$ci. Rowniez jeziora odznaczaja si¢ wysoka
czystoscia, jezioro Sniadowo i Pile (gmina Borne Sulinowo) otrzymaty I klase czystosci.

Wplyw obszaru na wystegpowanie pozytkow:

Gryka

Staba jakos¢ gleb bielicowych determinuje ich rolnicze wykorzystanie. Bielice piaskowe
rozwinigte z piaskow gliniastych zaliczane do IV, V i VI klasy bonitacyjnej, doskonale nadaja
si¢ do uprawy gryki i ziemniakéw. Warunki klimatyczne panujace w tym regionie sprzyjaja
uprawie gryki. Zwlaszcza duze znaczenie ma wysoka wilgotno$¢ powietrza, osiagajaca 81%.
Rolnicy umieszczaja takze gryke w plodozmianach z uwagi na poprawg warunkow
glebowych. Gryke uprawiaja takze liczne (okolo 400) gospodarstw ekologicznych, ktore
musza umieszcza¢ w swoich plodozmianach ro$liny wprowadzajace azot do gleby.
Uregulowane stosunki wodne dodatkowo sprzyjaja tym uprawom. W 2005 r. na opisywanym
obszarze pod uprawg gryki byto przeznaczonych 1120 ha.

Lipa

Okoto 90% drog przebiegajacych przez wsie, bocznych drég, alejek, Sciezek itp. obsadzone
jest starymi drzewami lip. Sa to tzw. lipowe aleje. Lipa jest tak popularna w na tym obszarze,
ze znajduje si¢ tu wiele okazow pomnikowych. Przykladowo w Rzepowie znajduj sig kosciot
z XIX wieku z rosnaca obok pomnikowa lipa, w Piasecznie znajduj si¢ kosciot z XIX wieku
wraz z pomnikowg aleja lipowa, w Siemczynie znajduje si¢ park zabytkowy i dwa cmentarze
ewangelickie z XI1X wieku z pomnikowymi okazami lip i klonéw, w Czaplinku znajduje si¢
park z 4 stynnymi alejami lipowymi, w Ogrodnie znajduje si¢ cmentarz ewangelicki z XIX
wieku z pomnikowa lipa i kwitnacymi okazami bluszczu, we wsi Czarne Wielkie kosciot
otoczony okazalymi lipami idwa cmentarze ewangelickie z XIX wieku czy okazy
pomnikowych lip w Kluczewie.

Kolejnymi dobrymi przyktadami na zwiazek lipy z tym obszarem sa dorodne okazy tu
wystgpujace. Przez wie§ Ostrorog (gmina Czaplinek) i niedaleko potozona wie$ Starowice
(gmina Borne Sulinowo) przebiegaja pigkne aleje starych lip. Obok kapliczki na
skrzyzowaniu drog w miescie Niwka (gmina Czaplinek) znajduje si¢ okaz lipy szerokolistnej
o obwodzie 400 cm i wysokosci 32 m. W miejscowosci Zelistawie-Nowe Kalensko w obrebie



dworku migdzy torem kolejowym a droga do Starego Kaleniska (gmina Czaplinek) znajduje
si¢ okaz lipy drobnolistnej o obwodzie 555 cm 1 wysokos$ci 40 m.

Tak powszechne wystepowanie lipy zwiazane jest z odpowiednimi warunkami glebowymi
oraz czysto$cia tego obszaru. Bardzo istotnym elementem S$rodowiskowym jest brak
zanieczyszczen przemystowych powietrza, na ktore lipa jest szczegdlnie wrazliwa.

Rzepak

Gleby bielicowe, nagliniaste oraz glinowe zaliczane do III i IV klasy bonitacyjnej $wietnie
nadaja si¢ do upraw rzepaku. Umiarkowane temperatury i rOwnomierne opady rowniez maja
pozytywny wplyw na uprawy. Cecha charakterystyczna upraw jest to, iz nie sa one
wielohektarowe, lecz podzielone na kilkuhektarowe pola, porozdzielane licznymi lasami.
Zapewnia to pszczolom doskonate warunki do rozwoju i zbierania nektaru, ze wzgledu na
brak porywistych wiatrow. W 2005 r. na opisywanym obszarze pod uprawe rzepaku bylo
przeznaczonych prawie 1400 ha.

Wrzos

Latwo przepuszczalne gleb o odczynie kwasnym oraz dobry dostep do $wiatta (tereny nie
zalesione) sprzyjaja wystgpowaniu wrzosoOw na tym obszarze. Na terenie Nadlesnictwa Borne
Sulinowo znajduje si¢ jedno z najwigkszych wrzosowisk w Europie. Lacznie polacie wrzosu
zajmuja w nim okolo 6 tys ha. Sa to zbiorowiska sktadajace si¢ z roslinnosci wrzosowisk z
klasy Nardo, czyli wrzoséw i jalowca oraz podrostu brzozy i sosny, wystepujace na kwasnych
glebach bielicowych. Naleza tu zespoty wrzosu zwyczajnego (Polio-Callunetum),
wrzosowiska z jatlowcem barwierskim (Scabioso canescentis) — (Genistetum tinctoriade) na
sandrach, ktore w gornych warstwach osadow maja weglan wapnia i powyrgbowe suche
psiary (Polygalo) — (Nardetum) z psiara krzyzownica. Wrzosowiska reprezentuja rozne
postacie troficzne: od fitocenoz bardzo suchych z udziatem bogatej flory porostow i mchoéw
brunatnych, po wilgotne wrecz mokre, na ptytko zalegajacych torfach. Planowane jest
obecnie utworzenie specjalnego rezerwatu w celu objgcia opisywanych wrzosowisk ochrona.

Zroznicowanie roslinnosci

Na terenie pozyskiwania ,,miodu drahimskiego” nie wystepuja problemy zwigzane z
zanieczyszczeniem $rodowiska (obszar ten jest m.in. poloZony na terenie Drawskiego Parku
Krajobrazowego), nie wystepuje tu przemyst niszczacy Srodowisko, a ekosystemy w
niewielkim stopniu zostaly przeksztalcone przez czlowieka. Bardzo zrdznicowana i
rozbudowana sie¢ wodna przyczynia si¢ do zwigkszania poziomu réznorodnosci wystgpujacej
tu ro$linnosci. Wystgpuja tu takze jeziora lobeliowe, charakteryzujace si¢ niezwykla
czystoscia wod oraz wystgpowaniem roslinnosci reliktowej (gwiazdnica grubolistna, bazyna
czarna, trzcinnik prosty i welnianka delikatna oraz objgte ochrona gatunkowa: rosiczka
okraglolistna, bagno zwyczajne, grzybienie podinocne, storczyki: plamisty, krwisty i
Traunsteinera). Na obszarze parku utworzono rowniez siedem rezerwatow: Jezioro
Czarnéwek, Torfowisko nad Jeziorem Morzystaw Matly, Brunatna Gleba, Dolina Pigciu
Jezior, Jezioro Prosino, Zielone Bagna i Torfowisko Toporzyk. Ich wystgpowanie zwigksza
bior6znorodnos¢ na tym obszarze. Istotnym faktem jest naturalny charakter rezerwatow, gdyz
zostaly uksztattowane z bardzo niewielka ingerencja cztowieka. Znaczaca czg$¢ roslinnosci w
rezerwatach stanowia ro$liny podlegajace ochronnie (orlik pospolity, wawrzynek wilczetyko,
kruszczyk blotny, bluszcz pospolity, listera jajowata, grazel zotty, grzybienie biate, storczyk
szerokolistny, podkolan bialy, marzanka wonna, konwalia majowa i1 kocanki piaskowe).
Czystos$¢ srodowiska i1 bardzo zréznicowane ekosystemy wplywaja na bardzo zr6éznicowany
sktad pytkowy wplywajacy na specyfike miodu wielokwiatowego.
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Podsumowanie

,»Miod drahimski” jest $ci§le zwiazanym z obszarem, z ktérego pochodzi. Pod nazwa ,,mi6d
drahimski” sa sprzedawane te rodzaje miodu, ktore powstaja z roslin charakterystycznych dla
tego regionu. Warunki glebowo - klimatyczne na tym obszarze oraz praktyki miejscowych
rolnikdw wplywaja na wystgpujace tu uprawy — gryki i rzepaku. Obszar ten charakteryzuja
rowniez liczne, jedne z najwickszych w Europie wrzosowiska, a miejscowa praktyka byto
sadzenie alei lipowych. Obszar ten (czg$¢ Drawskiego Parku Krajobrazowego, siedem
rezerwatow, jeziora lobeliowe itp.) jest rowniez czysty ekologicznie, nie zostal dotknigty
przemystem i charakteryzuje go bardzo zroznicowana flora, w tym wiele gatunkow
chronionych. Biorac pod uwage charakterystyke wystepujacej tu roslinno$ci pod nazwa ,,miod
drahimski” sprzedawanych jest pi¢¢ rodzajow miodu — gryczany, rzepakowy, Wrzosowy,
lipowy oraz wielokwiatowy. ,,Midéd drahimski” jest on produktem wyjatkowym, a dzigki
wielowiekowej tradycji i doswiadczeniu tutejszych pszczelarzy produktem najwyzszej
jakosci.

Zwigzek historyczny

Udokumentowanie wiclowiekowej ciaglosci pszczelarstwa na Pojezierzu Drawskim na
obszarze dawnego starostwa drahimskiego, w Czaplinku i jego okolicach nie jest trudne.
Hodowla pszczét (wczesniej bartnictwo) byla zawsze i jest nadal popularnym zajgciem
ludno$ci zamieszkujacej Pojezierze Drawskie. Zadecydowaly o tym zaré6wno wzgledy
gospodarcze jak i sprzyjajace rozwojowi pszczelarstwa walory przyrodnicze Pojezierza
Drawskiego. O istnieniu dtugich tradycji pszczelarskich $wiadcza wzmianki w opracowaniach
historycznych, kopie dokumentéw oraz inne zrddta.

Drahim to pierwotna nazwa miejscowosci Stare Drawsko. Juz w VII wieku na miejscu
obecnych ruin zamku znajdowat si¢ groéd otoczony watami. Obronne walory tego miejsca
pierwsi docenili najprawdopodobniej Stowianie. Osada Drahim w koncu XIII wieku znalazta
si¢ w rekach joanitow. W 1366 r. Joannici sprzedali dobra, i wraz z nimi wzniesiony
wczesniej zamek w Drahimiu, Kazimierzowi Wielkiemu. Wowczas zamek drahimski stat si¢
siedziba polskiego starostwa.

W XVI wieku Starostwo Drahimskie lezato w granicach panstwa polskiego i stanowito
najbardziej na potnoc wysunigta czgs¢ Wielkopolski. Byt to obszar migdzy Nowa Marchia,
Ksigstwem Zachodniopomorskim i ziemiami Zakonu Krzyzackiego. Siedziba starostwa byt
zamek w Drahimiu (obecnie wie§ Stare Drawsko lezaca ok. 5 km na péinoc od Czaplinka).
Starostwo Drahimskie byto tzw. Krolewszczyzna, co oznaczato, ze wchodzito w sktad dobr
krolewskich. Z tego powodu w roku 1565 urzednicy krélewscy przeprowadzili w starostwie
lustracj¢ majaca na celu okreslenie wielkosci dochodéw z doébr nalezacych do kroéla
polskiego. Zachowat si¢ do dzisiejszych czaséw obszerny protokot opublikowany m.in. w
nastepujacym wydawnictwie: Lustracja wojewodztw wielkopolskich i kujawskich 1564-1565,
cz. I, wyd. Andrzej Tomczak, Czestawa Chrypko-Wtodarska, Jerzy Wtodarczyk, Bydgoszcz
1961. Fragment ww. wydawnictwa wykorzystano w monografii Czaplinek i Starostwo
Drahimskie wyd. Koszalinskie Towarzystwo Spoteczno-Kulturalne, Koszalin 1985. Na
stronie 56 tej monografii zawarta jest informacja, ze w 1565 roku w starostwie byto 11
bartnikéw, z ktérych kazdy oddawat rocznie do zamku poét klody miodu. Czaplinek byt
jednym z wigkszych osrodkéw na obszarze starostwa drahimskiego. Wedlug zapisow w
wateckich ksiggach grodzkich w roku 1628 ludnos¢ starostwa liczyta 3732 osoby, z czego
okoto 960 stanowili mieszkancy czaplineccy.
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Lata 1824-1825 oraz rok 1928

W latach 1668 — 1945 Ziemia Czaplinecka, znajdujaca si¢ w centrum Starostwa
Drahimskiego, lezala w granicach najpierw Brandenburgii, a pozniej panstwa pruskiego i
niemieckiego. Dowody dtugich tradycji pszczelarskich na tej ziemi znajduja si¢ np. w
niemieckojezycznym czasopi$mie ,,Unser Pommerland” zeszyt 5 z 1932 roku. Jest to numer
w cato$ci poswiecony temu obszarowi. Na stronie 64 ww. wydawnictwa znajduje si¢
informacja, ze w latach 1824 - 1825 w lezacej niedaleko Czaplinka wsi Flacksee (obecna
nazwa: Jeziorna) jeden z rolnikéw posiadat od 106 do 116 rojow pszczelich oraz od 153 do
192 uli. Na stronie 163 ww. wydawnictwa w opisie stanu hodowli znajduje si¢ informacja, ze
w roku 1928 na obszarze Ziemi Czaplineckiej znajdowato si¢ 1136 ,stanowisk
pszczelarskich” (Stand Bienen), czyli pasiek. Z treSci tekstu wynika, ze chodzi o roznej
wielkosci pasieki prowadzone przez miejscowe gospodarstwa.

Rok 1946

W zbiorze akt z lat 1945 — 1946 przechowywanym z archiwum Pomorskiego Banku
spotdzielczego Oddziat w Czaplinku znajdowat si¢ protokoét spisany 3 lipca 1946 roku z
ktorego wynika, ze mieszkaniec Czaplinka opiekuje si¢ przej¢ta od zolnierzy radzieckich
pasieka (prawdopodobnie przejeta od bytych niemieckich mieszkancéw Czaplinka). Oryginat
tego protokotlu zostat przekazany do Archiwum Panstwowego. Zachowany tekst protokotu
jest ciekawostka historyczna dokumentujaca, ze bezposrednio po II wojnie $wiatowej
osadnicy polscy rozpoczgli kontynuacje miejscowych tradycji pszczelarskich.

Aktywno$¢ pszczelarzy na tym obszarze potwierdzaja rowniez informacje o dziatalnosci Kot
pszczelarskich. Zachowaty si¢ np. fragmenty spisu ewidencji cztonkow Kota Pszczelarzy -
spis ten rozpoczyna si¢ od daty 17.VI.1972. Zachowala si¢ réwniez kopia protokotu z
walnego zgromadzenia cztonkéw Kota Pszczelarzy, ktore odbylo si¢ 26 kwietnia 1970 r. oraz
kopia protokotu z walnego zgromadzenia cztonkéw Kota Pszczelarzy, ktore odbylo sig 8
kwietnia 1973 .

Po Il wojnie S$wiatowej zaprzestano w oficjalnym nazewnictwie i W podziale
administracyjnym wykorzystywania nazwy Starostwo Drahimskie i wprowadzono nazwe
Drawsko. Stad pochodzi nazwa Pojezierze Drawskie czy Drawski Park Krajobrazowy itp.
Odwotania do nazwy ,Drahim” funkcjonowaly jednak dalej pomimo zmian nazw
administracyjnych. W kalendarium imprez kulturalnych wojewodztwa zachodniopomorskiego
na 2007 r. mozna znalez¢ np.:

v’ Styczen, Powiatowy Konkurs Literacki - rozstrzygniecie ,,Starostwo Drahimskie i
Ziemia Czaplinecka” - Konkurs dla uczniéw szkét podstawowych na najlepsza basn
lub legendg tematycznie zwiazang ze Starostwem Drahimskim.

v 27 kwietnia 2007, Powiatowy Konkurs Plastyczny - rozstrzygniecie ,,Starostwo
Drahimskie 1 Ziemia Czaplinecka”- Konkurs dla uczniow szkét gimnazjalnych,
ponadgimnazjalnych oraz artystow plastykow amatoréw (plakat, malarstwo,
rekodzielnictwo) - tematycznie zwiazany z obchodami 600-lecia Starostwa
Drahimskiego.

v' Czerwiec — lipiec 2007, Wojewodzki Plener Fotograficzny ,,Starostwo Drahimskie i
Ziemia Czaplinecka” wczoraj i dzi$. — Konkurs tematycznie zwigzany z obchodami
600-lecia Starostwa Drahimskiego. Prace zostana wykorzystane do promocji
regionu.

Na 6 — 8 lipca 2007 r. zaplanowane sa uroczyste obchody 600-lecia ustanowienia Starostwa
Drahimskiego. Organizatorem jest gmina Czaplinek i Zamek Drahim. Na obszarze tym
mozna spotkaé rowniez restauracj¢ Drahim czy zajazd Drahim.
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Miejscowi pszczelarze réwniez wykorzystuja nazwe ,,miod drahimski” (zdjecie nr 1) w celu
podkreslenia pochodzenia utozsamianego tu z jako$cia miodu. W celu podtrzymania jako$ci
sprzedawanego miodu oraz wyroznienia go na rynku miejscowi pszczelarze podejmowali
wiele roznych dziatan. Jedna z takich inicjatyw bylo opracowanie wspolnej etykiety ,,miodu
drahimskiego”, pod ktora obecnie sprzedaje si¢ ten miod.

A™

Zdjecie nr 1 ,,mio6d drahimski”

Szczegotowy opis podejmowanych dziatan w celu promocji ,,miodu drahimskiego” mozna
znalezé réwniez w artykule Pana Andrzeja Bulawskiego pt. ,MIOD DRAHIMSKI”
opublikowanym w ksiazce ,,O produktach tradycyjnych i regionalnych — Mozliwosci a
polskie realia” pod redakcja M. Gasiorowskiego.

,»,Mi0d drahimski” jest produktem znanym i rozpoznawalnym. Do promocji tego miodu
wykorzystuje si¢ np. ,stragany drahimskie” o specyficznym charakterze (wykorzystywane
podczas wszelkich imprez promocyjnych i plenerowych) specjalne do tego celu
zaprojektowane i wykonane. ,,Miéd drahimski” otrzymat np. nagrodg - wyrdznienie w 2003 r.
w konkursie na Produkt Zachodniopomorski oraz np. pierwsza nagroda w wojewodztwie
zachodniopomorskim w ogo6lnopolskim konkursie ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”.

Zwiazek ludzki

Dtuga historia pszczelarstwa na tym obszarze przyczynita si¢ do wyksztatcenia umiejgtnosci
lokalnych pszczelarzy. Wypracowali oni takie zasady postgpowania przy podbieraniu miodu i
hodowli pszczot, ktore sa bezposrednio odzwierciedlone w sktadzie chemicznym miodu.

Opisywany obszar charakteryzuje si¢ relatywnie niskim poziomem opadéw, bardzo duza
liczba zbiornikdbw wodnych oraz duza wilgotnoscia wzgledna powietrza. Czynniki te
wplywaja pozytywnie na pracg pszczot oraz smak miodu. Wysoki poziom zawartosci cukrow
redukujacych — glukozy i fruktozy jest zwiazany m.in. ze stosowana tu metoda zbierania
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miodu. Poniewaz midd pozyskuje sig tylko z tych ramek, ktore sa zasklepione, co najmniej w
% to zbierany miod jest miodem dojrzatym. Praktyka ta wptywa rowniez na niska zawartos¢
wody w gotowym produkcie. Uzyskiwany produkt jest bardzo $wiezy i jest naturalnego
pochodzenia, o czym $wiadczy wystepujaca W ,,miodzie drahimskim” wysoka zawartos$¢
proliny oraz niski poziom HMF. ,Mioéd drahimski” charakteryzuje rowniez naturalna niska
kwasowos$¢. Niska zawarto$¢ sacharozy w miodzie jest rowniez wynikiem wprowadzonych
ograniczonych zasad dokarmiania pszczol. Liczne enzymy wynikajace z naturalnego
pochodzenia miodu nie sa utracone w procesie produkcji, poniewaz zgodnie z przyjetymi na
tym obszarze zasadami na zadnym z etapéw nie mozna dopusci¢ do temperatury miodu
przekraczajacej 42°C. Zabronione jest rowniez filtrowanie (odfiltrowywanie pylkow) i1
pasteryzowanie miodu. Na jako$¢ miodu ma rowniez wptyw wykorzystywanie wylacznie
podgatunki pszczoty miodnej Apis mellifera carnica oraz Apis mellifera mellifera oraz
krzyzowki pomigdzy nimi.

9. Kontrola:
1. COBICO Sp.zoo, ul. Grzegorzecka 77, 31-559 Krakow,

2. TUV Rhienland Polska Sp. Zoo 02-146 Warszawa, 17-tego stycznia 56, tel. 22
8467999, fax. 22 868 37 4270-502,

3. Wojewoddzki Inspektor Jakosci Handlowej Artykutdéw Rolno-Spozywezych w
Szczecinie, ul. Waty Chrobrego 4, Szczecin, tel. (091) 434-56-66,430-32-72, fax (091)
434-56-66.

10. Etykietowanie:
Nalezy przedstawic, jezeli zostaty wprowadzone, szczegolne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub §rodka spozywczego.

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniona nazwa zobowiazani sa do wykorzystywania jednego typu
etykiety. Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Stowarzyszenia Producentow
Miodu Drahimskiego. Stowarzyszenie przekazuje inspekcji kontrolnej szczegdlowe zasady
dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma zagwarantowaé wiasciwa jakos$¢ oraz
utatwi¢ mozliwo$¢ $ledzenia produktu. Zasady oraz te procedury w zaden sposob nie moga
dyskryminowa¢ producentéw nienalezacych do stowarzyszenia.

11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
Nalezy napisa¢, czy istnieja szczegdtowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub srodka
SpOZywczego.

Brak

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawi¢, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zglaszanego produktu
rolnego lub $rodka spozywczego.

Brak
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13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku:

Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow i publikacji, do ktorych sa odwotania we wniosku oraz
wykaz dotaczonych zatacznikow.

Materiaty 1 publikacje, do ktorych sa odniesienia we wniosku:

1. Kodeksu Dobrej Praktyki Produkcyjnej w Pszczelarstwie - przyjety do stosowania
przez polskich pszczelarzy Uchwata XVII Walnego Zjazdu Delegatow Polskiego
Zwiazku Pszczelarskiego podjeta w dniu 29 lutego 2004 roku w Pszczelej Woli.

2. Dowody cigglosci pszczelarstwa na Ziemi Czaplineckiej, opracowanie autorstwa Pana
Zbigniewa Januszanca.

3. Kalendarium imprez kulturalnych wojewodztwa zachodniopomorskiego na 2007 r.
4. ,,Unser Pommerland” zeszyt 5 z 1932 roku
5. Artykut Pana Andrzeja Butawskiego pt. ,,MIOD DRAHIMSKI” opublikowanym w

ksiazce ,,0 produktach tradycyjnych i regionalnych — Mozliwosci a polskie realia” pod
redakcja M. Gasiorowskiego.
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
I nazw pochodzenia

,,Mi6d drahimski”
WE nr:
CHOG  [ICHNP
1. Nazwa
Miod drahimski

2. PANSTWO CZL.ONKOWSKIE LUB KRAJ TRZECI

Polska

3. OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
3.1 Rodzaj produktu

Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierzgcego, miod

3.2 Opis produktu noszacego nazwe¢ podana w pkt 1

Pod nazwa ,mio6d drahimski” sprzedawanych moze by¢ pig¢ réznych mioddéw: miod
gryczany, midd rzepakowy, miod wrzosowy, midd lipowy oraz miod wielokwiatowy.

1. Mianem gryczanego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ mi6éd wyprodukowany na bazie
gryki (Fagopyrum). Ma barwe ciemnobrunatna, prawie czarng. Skrystalizowany przybiera
barwg¢ brazowa. Krystalizuje powoli, przyjmujac posta¢ gruboziarnista, niejednolita.
Dopuszcza si¢ na jego powierzchni warstwe ptynna. Posiada bardzo intensywny i przyjemny
zapach kwiatow gryki, smak: ostry, stodki i lekko piekacy.

2. Mianem wrzosowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na bazie
wrzosu (Calluna vulgaris). Ma barwe bursztynowo-herbaciana, ktora wystepuje w jasniejszych
I ciemniejszych odcieniach. Przed skrystalizowaniem jest koloru bursztynowego lub nawet
czerwono-bursztynowego. Po skrystalizowaniu od zoélto-pomaranczowego do brunatnego.
Midd wrzosowy ma konsystencje gestej 1 galaretowatej cieczy w formie zelu. Krystalizuje sig
Srednioziarni$cie, ma silny zapach podobny do zapachu wrzosu. W smaku mdtostodki, ostry i
gorzkawy.

3. Mianem rzepakowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ mi6éd wyprodukowany na bazie
rzepaku (Brassica napus var. arvensis). Jest prawie bezbarwny, lekko stomkowy, z odcieniem
zielonkawym, zaleznie od ro$lin, z ktérych zebrany zostal nektar. Po skrystalizowaniu
przyjmuje barwg biata lub szarokremowa. Szybko krystalizuje, dajac drobne krysztaty i
mazista konsystencje. Smak: tagodny, mdtawy i lekko gorzkawy.

4. Mianem lipowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miod wyprodukowany na bazie lipy
(Tilia). W stanie ptynnym ma barwe¢ od zielonkawozotej do jasnobursztynowej. Po
skrystalizowaniu zmienia zabarwienie na biatozotte do ztocistozottego. Midd lipowy w stanie
ptynnym przypomina olej rycynowy. Po skrystalizowaniu drobnoziarnisty, krupowaty. W
smaku jest on do$¢ ostry, czesto lekko gorzkawy.

5. Mianem wielokwiatowego ,,miodu drahimskiego” okresla si¢ miéd wyprodukowany na
bazie wielu roslin. W zaleznosci od terminu zbioru moze mie¢ rozna barwe, od
jasnokremowej do herbacianej. Po skrystalizowaniu zmienia zabarwienie na jasnoszare lub
jasnobrazowe. Ma konsystencj¢ ptynna, lepka, czgsciowo lub catkowicie skrystalizowana w
zaleznosci od terminu zbioru. Zapach zazwyczaj silny, przypominajacy zapach wosku. Smak
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jest zroznicowany, zaleznie od sktadu nektaru, na og6t jednak jest tagodny, stodki. Niekiedy
dominuje smak okreslonego nektaru.

Parametr/miéd | gryczany WIZOSOWY rzepakowy lipowy wielokwiatowy

Dopuszczalna < 18% <21% < 18% < 18% < 18%
zawarto$¢ wody

Zawarto$¢ >67% > 67% > 67% > 67% > 67%
cukrow
redukujacych  —
glukozy i
fruktozy

Zawarto$¢ HMF | <25 mg/kg <25 mg/kg < 25 mg/kg <25 mg/kg < 25mg/kg

Wolne kwasy < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg

Zawartos¢ <4% <4% <4% <4% <4%
sacharozy
Zawarto$¢ proliny | > 25 mg/100g | >25mg/100g | >25mg/100g | >25mg/100g | >25mg/100
Udziat pytku > 45% pylkow | > 45% pytkow | > 45% pytkow | > 20% pytkow | <35 %udziatu
przewodniego gryki - WrZzosu - rzepaku - lipy - Tilia pytku
Fagopyrum Calluna Brassica ktorejkolwiek z
vulgaris napus var. roslin
arvensis

Tabela nr 1 — cechy charakterystyczne ,,miodu drahimskiego”. (Legenda: Znak ,,<” oznacza mniej niz, znak ,,>”
oznacza wigcej niz.)

W momencie sprzedazy ,,midd drahimski” moze mie¢ posta¢ ptynna (patoka), kremowana lub
skrystalizowana (krupiec). ,,Midd drahimski” jest miodem pszczelim nektarowym. W miodzie
moga wystapi¢ niewielkie ilo$ci spadzi. Jej obecno$¢ nie moze jednak doprowadzi¢ do
zmiany smaku, zapachu lub cech charakterystycznych miodu. Dopuszcza si¢ réwniez
sprzedaz ,,miodu drahimskiego” w postaci sekcyjnej tj. plastrow z miodem.

3.3 Surowce (wylacznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

3.4 Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierz¢cego)

Niedopuszczalne jest dokarmianie pszczol w okresie zbierania ,,miodu drahimskiego”.
Wylacznie w wyjatkowych przypadkach, gdy zagrozony jest prawidtowy rozwodj rojow
pszczelich, dopuszcza si¢ dokarmianie pszcz6t przed rozpoczgciem zbierania miodu, jednakze
powinno si¢ ono zakonczy¢ najpdzniej na 14 dni przed planowanym miodobraniem.
Dawkowanie nie moze przekracza¢ dwudniowego zapotrzebowanie pszczol na pokarm.
Pszczoty mozna dokarmia¢ tylko cukrem biatym z burakéw lub gotowym syropem (pasza dla
pszczot) zawierajacym minimum 73% cukrow (glukozy, fruktozy, sacharozy). Cukier biaty z
burakow 1 syrop cukrowy moga pochodzi¢ spoza obszaru pozyskiwania ,,miodu
drahimskiego”. Nie wptywa to na jako$¢ miodu.

3.5 Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym

Na wyznaczonym obszarze musza odbywac si¢ wszystkie etapy produkcji — poczawszy od
stacjonowania pasiek, az po ostateczne pakowanie miodu. Pod koniec okresu zbioru odbiera
si¢ ramki z miodem dojrzalym (co najmniej 3/4 ramki powinno by¢ zasklepione). Miod
odwirowuje si¢ w pracowniach pszczelarskich na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity
odsrodkowej. Dopuszcza si¢ wyciskanie miodu z odsklepin na zimno za pomoca pras
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mechanicznych. Odwirowany midéd podlega cedzeniu, a nastgpnie wlewany jest do
odstojnikow. Niedopuszczalne jest odfiltrowywanie pytkow 1 pasteryzowanie ,,miodu
drahimskiego”. Na zadnym z etapéw produkcji nie mozna dopusci¢ do wzrostu temperatury
miodu powyzej 42°C. W okresie zbierania miodu zabronione jest stosowanie lekow dla
pszczot oraz korzystanie z produktéw chemicznych oraz innych odstraszaczy pszczot: statych,
ciektych lub gazowych. Do produkcji ,,miodu drahimskiego” wykorzystuje si¢ wylacznie
podgatunki  pszczoly miodnej Apis mellifera carnica (pszczofa  zachodnio-
/srodkowoeuropejska) oraz Apis mellifera mellifera (pszczola krainska/krainka) oraz
krzyzowki pomigdzy nimi.

3.6 Szczegolowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Obowiazek rozlewania miodu do opakowan detalicznych na obszarze jego pozyskiwania
(okreslonym w pkt. 4) ma na celu zagwarantowanie odpowiedniej jako$ci produktu.
Ograniczenie to ma rowniez zwigkszy¢ poziom nadzoru i kontroli nad pochodzeniem
chronionego miodu. Obowiazek ten zapobiega mozliwosci zmieszania ,,miodu drahimskiego”
z innymi miodami. Wprowadzone ograniczenie ma na celu utrzymanie wiarygodnos$ci
systemu kontroli na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie czynnika zagrazajacego jakosci
miodu.

3.7 Szczegolowe zasady dotyczace etykietowania

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniong nazwa zobowiazani sa do wykorzystywania jednego typu
etykiety. Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Stowarzyszenia Producentéw
Miodu Drahimskiego. Stowarzyszenie przekazuje inspekcji kontrolnej szczegdlowe zasady
dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma zagwarantowa¢ wlasciwa jakos$¢ oraz
utatwi¢ mozliwo$¢ Sledzenia produktu. Zasady oraz te procedury w zaden sposob nie moga
dyskryminowac producentéw nienalezacych do stowarzyszenia.

4. ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

,»Miod drahimski” zbierany jest na terenie gmin Czaplinek, Wierzchowo, Barwice, Borne
Sulinowo oraz Nadles$nictwa Borne Sulinowo potozonych na Pojezierzu Drawskim. Nazwa
,miod drahimski” pochodzi od nazwy ,,.Drahim” pierwotne] nazwy miejscowosci Stare
Drawsko, od ktorej nazywany jest region, w ktorym znajduje si¢ obszar wytwarzania ,,miodu
drahimskiego”. Po II wojnie $wiatowej zaprzestano w oficjalnym nazewnictwie i w podziale
administracyjnym wykorzystywania nazwy Drahim i1 wprowadzono nazwg Stare Drawsko.
Odwotania do tradycyjnej nazwy ,Drahim” funkcjonuja dalej pomimo zmiany nazw
administracyjnych.

5. ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
5.1 Specyfika obszaru geograficznego

Obszar okreslony w pkt. 4 zaliczany jest pod wzgledem klimatycznym do dziedziny
baltyckiej odznaczajacej si¢ silniejszymi wptywami oceanicznymi w poréwnaniu z klimatem
innych rejonéw Polski. Sasiedztwo Baltyku wptywa na ocieplenie zim 1 ochlodzenie okresu
letniego. Wazna cecha klimatu sa stosunki termiczne $ci§le zwiazane z uksztaltowaniem
terenu. Relatywnie duza wysoko$s¢ wzgledna obszaru wplywa na obnizenie warto$ci
temperatur w tym rejonie. Srednia temperatura okresu maj-lipiec wynosi 14,4°C. Temperatura
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roczna waha si¢ w granicach 7,0-7,3°C. Gleby tego regionu powstaty gléwnie z osadow
pozostawionych przez lodowiec 1 jego wody roztopowe. Przewazaja gleby bielicowe
wytworzone z piaskow luznych i stabogliniastych, a takze z glin zwalowych oraz piaskéw
naglinowych i nailowych. Obszar pozyskiwania ,,miodu drahimskiego” potozony jest w
znacznej czg$ci na terenie Drawskiego Parku Krajobrazowego. Na naturalny charakter tego
obszaru wptywa brak przemystu niszczacego Srodowisko. Na obszarze parku utworzono
siedem rezerwatow, charakteryzujacych si¢ roznorodna fauna i flora. Ekosystemy rezerwatow
w niewielkim stopniu zostaly przeksztalcone przez czilowieka. Bardzo zréznicowana i
rozbudowana sie¢ wodna przyczynia si¢ do zwigkszania poziomu ré6znorodnosci wystgpujacej
tu roslinnosci. Wystepuja tu jeziora lobeliowe, charakteryzujace si¢ niezwykta czystoscia wod
oraz obecnoscia ro$lin reliktowych m. in. gwiazdnica grubolistna (Stellaria crassifolia),
bazyna czarna (Empetrum nigrum ssp. nigrum), trzcinnik prosty (Calamagrostis stricte).
Znaczaca czg$S¢ roslinno$ci stanowia tu rosliny podlegajace ochronnie m.in. orlik pospolity
(Aquilegia vulgaris), wawrzynek wilczelyko (Daphne mezereum), kruszczyk blotny
(Epipactis palustris).

Wplyw obszaru na wystepowanie pozostalych pozytkow:

Gryka

Stabej jako$ci gleby bielicowe 1 uregulowane stosunki wodne oraz warunki klimatyczne
panujace w tym regionie sprzyjaja uprawie gryki. Zwlaszcza duze znaczenie ma wysoka
wilgotno$¢ powietrza (siggajaca do 81%). Gryke uprawia na tym obszarze okoto 400
gospodarstw ekologicznych, a pod uprawe gryki przeznaczonych jest ok. 1120 ha.

Lipa

Na wyznaczonym obszarze wystepuje wiele okazéw pomnikowych lipy, ok. 90% drog
przebiegajacych przez wsie na obszarze produkcji ,,miodu drahimskiego”, bocznych drog i
Sciezek obsadzone jest starymi lipami. Sa to tzw. aleje lipowe. Tak powszechne
wystepowanie lipy zwiazane jest z odpowiednimi warunkami glebowymi oraz czystoscia tego
obszaru. Bardzo istotnym elementem S$rodowiskowym jest brak zanieczyszczen
przemystowych powietrza, na ktore lipa jest szczegdlnie wrazliwa.

Rzepak

Cecha charakterystyczna uprawy rzepaku na wyznaczonym obszarze jest to, iZ sa one
podzielone na kilkuhektarowe pola, porozdzielane licznymi lasami. Zapewnia to pszczotom
doskonate warunki do rozwoju 1 zbierania nektaru, ze wzglgdu na brak porywistych wiatréw.
Na opisywanym obszarze pod uprawe rzepaku przeznaczonych jest prawie 1400 ha.

Wrzos

Na terenie Nadle$nictwa Borne Sulinowo znajduje si¢ jedno z najwigkszych wrzosowisk w
Europie. Lacznie potacie wrzosu zajmuja w nim okoto 6 tys ha. Wystepuja tu zespoty wrzosu
zwyczajnego (Polio-Callunetum) oraz wrzosowiska z jalowcem barwierskim (Scabioso
canescentis) — (Genistetum tinctoriade). Obecno$¢ tak duzych wrzosowisk na tym terenie
zwigzana jest dobrymi warunkami glebowymi oraz odpowiednim nastonecznieniem
wynikajacym z wystgpowania na tym obszarze duzych potaci niezalesionych.

Umiejetnosci ludzkie:

Dhuga historia pszczelarstwa na tym obszarze przyczynila si¢ do wyksztalcenia umiejgtnosci
lokalnych pszczelarzy i zasad postgpowania przy podbieraniu miodu i hodowli pszczot, ktore
sa bezposrednio odzwierciedlone w sktadzie chemicznym miodu. Podstawowa zasada jest
pozyskiwanie miodu tylko z ramek zasklepionych, co najmniej w % dzigki tej praktyce
zbierany miod jest miodem dojrzalym. Na zadnym z etapéw produkcji nie mozna dopusci¢ do
przekroczenia temperatury miodu 42°C.
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5.2 Specyfika produktu

,,Midd drahimski” to miod o wysokiej jako$ci charakteryzujacy si¢ niskim poziomem HMF-u
i wysoka zawarto$cia cukrow redukujacych. Wyjatkowa cecha ,,miodu drahimskiego™ jest
wysoka zawarto$¢ pytku przewodniego, zgodnie z pkt 3.2. Zasadnicza cecha wyrdzniajaca
,midd drahimski”, poza wysoka zawartoscia pylku przewodniego, jest udziat pylkow
unikatowych roslin reliktowych i endemicznych. W miodzie wielokwiatowym szczegdlna
cecha jest bogate zréznicowanie sktadu pytkow, udziat zadnego z pytkow nie przekracza 35%
dzigki czemu cechuje si¢ on bogatym bukietem smakowym.

5.3 Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jakoS$cia lub wlasciwosciami produktu.

,Miod drahimski” jest $ci§le zwiazanym z obszarem, z ktorego pochodzi, pod ta nazwa
sprzedawane sa miody, ktore powstaja z roslin charakterystycznych dla regionu. Sa to miody:
gryczany, rzepakowy, wrzosowy, lipowy oraz wielokwiatowy. Opisywany obszar, jak
opisano w pkt 5.1, charakteryzuje si¢ relatywnie niskim poziomem opaddéw, bardzo duza
liczba zbiornikow wodnych, duza wilgotno$cia wzgledna powietrza oraz umiarkowanymi
podmuchami wiatru, co wplywa znaczaco na wystgpowanie i jako$¢ poszczegdlnych
pozytkdw, z ktoérych pozyskuje si¢ ,,mi6od drahimski” gatunkowy. Wystepowanie
réznorodnych ekosystemow, wynikajace z czystosci 1 naturalnosci §rodowiska, wptywa takze
na bardzo zroznicowany sklad pylkowy, ktoremu ,midod drahimski” wielokwiatowy
zawdzigcza swa specyfikg. O bogactwie tutejszej roslinnosci §wiadczy fakt, ze udziat Zadnego
z pylkéw w ,,miodzie drahimskim” wielokwiatowym nie przekracza 35%. W sktad ,,miodu
drahimskiego” zaréwno gatunkowego jak i wielokwiatowego wchodza, poza pytkami roslin
uprawnych, takze pytki wystepujacych na tym obszarze roslin chronionych i endemicznych.
Wystgpowanie tych pozytkéw jest zastuga specyfiki obszaru na ktorym ulokowane sa
rezerwaty i park krajobrazowy, co sprawia ze wyprodukowanie ,,miodu drahimskiego” poza
wskazanym obszarem jest niemozliwe. Dzigki stosowanej metodzie zbioru (pozyskiwaniu
miodu z ramek co najmniej w % zasklepionych), uzyskuje si¢ midod dojrzalty, o wysokiej
zawartosci cukrow redukujacych — glukozy i fruktozy, jednoczes$nie otrzymany produkt jest
bardzo $wiezy i jest naturalnego pochodzenia, o czym $wiadczy niski poziom HMF. Zakaz
podgrzewania miodu do temperatury powyzej 42°C sprawia, iz nie ulegaja utraceniu liczne
enzymy wynikajace z naturalnego pochodzenia miodu. Charakterystyczne walory smakowe
kazdej odmiany ,,miodu drahimskiego” opisane w pkt. 3.2 sa wynikiem polaczenia
nieskazonego $rodowiska naturalnego, bogactwa roslinnosci oraz tradycyjnych umiejetnosci
lokalnych producentow i podkreslane sa przez konsumentow. Kultywowany i udoskonalany
od wielu pokolen sposdb produkcji i zbierania ,,miodu drahimskiego” jest nierozlacznie
zwigzany z umiej¢tnosciami miejscowych pszczelarzy.

ODESEANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/20006)

http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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